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SMARETTER

"Fru Tronzes” Kremede fiskesuppe kr. 199,- / 295,-
Kremet fiskesuppe kokt pd fiskekraft, dill og hvitvin. Serveres med laks, hvit fisk,
handpillede reker, rotgrgnnsaker, hiemmebakt brgd og pisket smgr.

Inneholder: fisk, skalldyr, melk, sulfitt, selleri, hvete i brgd

Quinoabowl med pesto og grillet kylling
Frisk salat med quinoa, sesongens grgnnsaker, pesto og husets dressing.
Kan ogsd fds med hjemmelaget falafel istedenfor kylling.

Inneholder: cashewngtter, egg, sennep

Lettrpkt fjellprret kr. 255,-
Servert med agurk, ramme, luftig tomatskum, grretrogn og urteolje. Toppes med spratt
surdeigsbrad.

Inneholder: fisk, egg, hvete

Falafel av gule erter kr. 165,-
Hjemmelaget falafel servert med hummus, plantebasert yoghurt, tamarind og spro
kikertnudler.

Inneholder: sesam

KJJKKENSJEFEN 2-RETTERS HOSTMENY

Langtidsbraisert oksebryst
Serveres med kremet jordskokkgrateng med parmesan, fyldig soppsaus og jordskokkchips.

Inneholder: egg, sennep, muskatngtt, melk

kKK

Bakte epler med kanelcrumble
Lune grgnne epler smaksatt med vanilje og sitron,
servert med sprg crumble av mandler og kanel samt luftig kremost-skum.

Inneholder: melk, hvetegluten, mandler

Kr.395,-per person - Alle retter kan ogsad bestilles enkeltvis
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Rekesmgrbrad kr. 265,-
Et klassisk rekesmgrbrgd med saftige reker servert pd sprd salat og ferskt brgd
Toppet med blgtkokt egg og vdr egen sitrusaioli som gir en frisk og balansert smak

Inneholder: skalldyr, hvete, egg og sennep

Steaksandwich kr. 255,-
Saftig grillet ytrefilet av storfe servert pd ristet brgd med chimichurri-majones med et spicy
kick. Toppet med spra lok, og servert med ruccola og tomat med hjemmelaget pesto

Inneholder: hvete, egg, sennep og cashewngtter

Kyllingsmgrbrod kr. 245,-
Grillet kyllingbryst fra Jaeren servert pa ristet surdeigsbrgd med spratt bacon, fersk salat,
tomat og agurk. Toppet med husets dressing og servert med pommes frites

Inneholder: hvete, egg, sennep og sulfitt

BBQ pulled beef Burger kr. 295,-
Langtidskokt oksekjake i hjemmelaget eplesider-BBQ-saus. Serveres i briochebrgd med
chimichurri-majones, cheddar, syltet lgk, agurk, paprika og ruccola. Serveres med pommes
frites.

Inneholder: hvete, egg, sennep og melk
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DESSERT

Hasselngtt Bavarois kr.165,-

Serveres med karamelliserte hasselngtter, karamellsaus og frisk eplesorbet fra Egersund
Is- og sjokoladefabrikk.

Inneholder: egg, hasselngtter, melk

Varm sjokolade-espreso brownie kr. 195,-
Nybakt brownie servert i jernpanne med hjemmelaget vaniljeis fra Egersund Is- og
sjokoladefabrikk og valngttkrokan.

Inneholder: hvete, egg, melk, valngtter

Bringebzrfudgekake kr. 220,-
Bringebzerfudgekake servert med hjemmelaget bringebzersorbet fra Egersund Is- og
sjokoladefabrikk.

Inneholder: cashewngtter, mandler

BARNEMENY

Hjemmelaget kylling nuggets
Sproe hjemmelaget kyllingnuggets servert med pommes frites og salat

Inneholder: hvete og egg

Pglser med potetmos kr. 145,-
Grillede pglser fra Gamletun Gaard servert med potetmos, brunsaus og salat

Inneholder: melk og sulfitt

@

DIE ﬂISTOﬁISKE




